
Tortilla de cebolla 
Kartoffelomelette mit Zwiebel

Champiñones al ajillo
Champignons in Knoblauchöl

Boquerones fritos 
Frittierte Sardellen

Papas bravas 
Gebratene Kartoffelwürfel (katalanischer Art) mit
scharfer roter Sauce

Boquerones en vinagre con “ajoperejil”
In Essig eingelegte Sardellen mit Knoblauchpetersilienöl

Jamón ibérico pata negra
Iberischer Schinken

Queso Manchego 
Manchego-Käse

Croquetas “El Mesón” de chorizo, jamón y pollo 
Sechs verschiedene Kroketten mit Chorizo, Schinken
und Huhn mit Alioli Dip

Pimientos del padrón
Kleine gebratene grüne Paprikas mit grobem Meersalz

Gambas al ajillo 
Geschälte Gambas in Knoblauchöl

Pulpo a la gallega 
Oktopus galizischer Art mit Kartoffelscheiben und
milder Paprika

Calamares fritos 
Frittierte Tintenfischringe
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Sopa del día 
Tagessuppe
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Ensalada »Mesón«
Lechuga mixta, pimientos rojos y amarillos, nueces,
pepino, tomate cherry y aguacate
Gemischter grüner Salat, rote und gelbe Paprika, Walnüsse,
Gurken, Cherrytomaten und Avocado

Ensalada »España«
Carpaccio de tomates con aceite de oliva extra,
balsamico, queso de cabra fresco, sal del mediterraneo
y orégano 
Tomatencarpaccio mit spanischem kaltgepresstem Olivenöl,
Balsamico, frischem Ziegenkäse, grobem Meersalz und
Oregano 
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Todas las ensaladas se sirven con salsa vinaigrette y pan.
Alle Salate werden mit einem Kräuter-Vinaigrette und Brotscheiben serviert. 



Solomillo de cerdo ibérico con salsa al vino tinto,
patatas torneadas al romero y verduras
(Si lo desea también con salsa a la pimienta)
Iberico-Schweinefilet in reduzierter Rotweinsauce,
Rosmarinkartoffeln mit Gemüse
(Auf Wunsch auch mit Pfeffersauce)

Solomillo de ternera argentino al Pedro Ximénez con
pasas, patatas torneadas al romero y verduras
(Si lo desea también con salsa a la pimienta)
Argentinisches Rinderfilet mit Pedro-Ximénez-Sherrysauce,
Rosinen, Rosmarinkartoffeln und Gemüse
(Auf Wunsch auch mit Pfeffersauce)

Costillitas de cordero con verduras salteadas y patatas
torneadas al romero 
Lammkarree mit Gemüse und Rosmarinkartoffeln

Filete de pollo a la parrilla con salsa “Ajoperejil” con
patatas torneadas al romero y ensalada mixta
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Knoblauchpetersilienöl,
Rosmarinkartoffeln und kleinem Beilagensalat

Filete de lubina a la plancha con patatas a lo pobre
Gegrilltes Wolfbarschfilet mit gebackenen
Kartoffelscheiben und Gemüse

Calamar a la plancha con patatas a lo pobre y
“Ajoperejil”
Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauchpetersilienöl,
gebackenen Kartoffelscheiben und Gemüse 

Patas de pulpo a la brasa con patatas a lo pobre y
“Ajoperejil”
Gegrillter Oktopusarm mit Knoblauchpetersilienöl,
gebackenen Kartoffelscheiben und Gemüse 
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Tapas “Andalucía“ 
Pinchitos de pollo, lomo de cerdo en salsa a la pimienta,
boquerones fritos, gambas al pil pil, tortilla de patata con
cebolla, verduras a la plancha   
Hähnchenspieße, Schweinelende in Pfeffersauce, frittierte
Sardellen, gebratene Garnelen in Chiliöl, Kartoffelomelett mit
Zwiebeln und gegrilltes Gemüse

Tapas “Del campo” 
Tortilla de patata con cebolla, champiñones al ajillo,
patatas al romero, paella de verdura, pimientos del
padrón y encurtidos 
Kartoffelomelette mit Zwiebeln, Champignons in Knoblauch-
öl, Rosmarienkartoffeln, Gemüse-Paella, kleine gebratene
grüne Paprikas mit Meersalz und eingelegtes Gemüse
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Carrillada de ternera iberica al Pedro Ximénez con
patatas fritas 
Iberische Rinderbäckchen in Pedro Ximénez Sauce mit
Pommes Frites

Paella de marisco para 2 personas
Paella mit Meeresfrüchten für 2 Personen

Paella de verdura para 2 personas
Paella mit Gemüse für 2 Personen

Paella de pollo con verduras para 2 personas
Paella mit Hähnchen und Gemüse für 2 Personen

Minimo para 2 personas
Bestellung ab 2 Personen

Zubereitungszeit je Paella ca. 45 Minuten

Pinchos de queso Manchego con anchoas, de jamón,
de tortilla de patata, de pechuga de pollo,
boquerones en vinagre, filete de lomo de cerdo en
salsa a la pimienta 
Platte mit sechs Baguettescheiben mit Manchego-Käse
und Anchovis, mit Serrano Schinken, mit Kartoffel-
omelett, mit Hähnchenbrustfilet, mit in Essig eingelegte
Sardellen, mit Schweinelendchen in Pfeffersauce

P
ae

ll
as

R
e

is
ge

ri
ch

te
Es

to
fa

d
o

G
e

sc
h

m
o

rt
e

s

090

100

101

102

110

26,90 €

29,90 €

24,90 €
 

26,90 €

22,90 €

Ta
b

la
 d

e
 p

in
ch

o
s

B
ag

u
e

tt
e

sc
h

e
ib

e
n



Alioli 
Knoblauchcreme

Salsa brava (picante) 
Scharfe rote Sauce

Salsa mojo picón verde 
Grüne Sauce

Aceitunas verdes
Spanische grüne Oliven

Pan
Brotkörbchen

Helados: Limon, Fresa, Chocolate 
Drei Kugeln Eis: Zitrone, Erdbeere und Schokolade

Crema catalana 
Creme aus Eiern und Vanille mit einer Schicht aus
karamellisiertem Zucker

Tarta de la casa
Kuchen des Hauses
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